
Ogni tipo di variazione avrà un costo di 1,00 euro

Il costo del coperto è di 2,00 euro a persona.

TARTARE  
DELLO CHEF (200g)    18 

Carne Bovino, Olio Extra Vergine, Sale, Pepe,  
Tabasco, Cuore di Burrata, Acciuga

ZAFFERANO (200g)    18 
Carne Bovino, Olio Extra Vergine,  

Sale, Pepe, Senape, Salsa allo Zafferano  
su Letto di Insalata di Misticanza 

MINI PANZEROTTI    6
ripieni di Mozzarella e Pomodoro 

ANELLI DI CIPOLLA Pastellati    6

ALETTE DI POLLO Arrosto    6

MOZZARELLE in Carrozza    6

POP CORN di Pollo Impanati    6

TRIANGOLI DI RÖSTI FRITTI    6
Speck, Formaggio, Patate

mini-TOAST di Rösti    6
Ripieni di Patate,  Formaggio fuso 

e Prosciutto di Tacchino 

RÖSTI Snack di Formaggio    6
Palline di  Patate con 

Formaggio di Montagna e Speck

mini-RÖSTI di Patate    6
Prodotto Vegano

Sono disponibili per Hamburger e Pizza 
IMPASTI SENZA GLUTINE e SENZA LATTOSIO

Costo per  Hamburger + 3,00 euro  
Costo per  Pizza + 5,00 euro

CON PANE MULTICEREALI
BRITANNICO 
Pane multicereali, Roast Beef all’inglese, Rucola, Cipolle 
caramellate alla Birra, Raspadura, Salsa Tartara

ORIGINALE 
Pane multicereali, Fesa d’arrosto di Tacchino, Bacon, 
Pomodoro, Lattuga Iceberg, Maionese

RIMINI 
Pane multicereali, Crescenza, Culaccia, Rucola,  
Pomodorini Corbarino

IL GIUSTO 
Pane multicereali, Prosciutto Cotto Arrosto, Cipolla 
Caramellata, Taleggio, Crema di Peperoni,  Erba Cipollina

IL BOLOGNESE 
Pane multicereali, Crema di Pistacchio Salato, Mortadella,
Rucola, Mozzarella di Bufala, Glassa di Aceto Balsamico

DOPPIA Z
Pane multicereali, Crema di Zucca, Taleggio,  
Gran fetta di Tacchino, Zucchine fritte, Chips di Cipolla

MEZZO METRO
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CLASSICO
HALL PUB SANDWICH
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PARMIGIANO    13
Hamburger di Bovino razza Piemontese, Pane *, Scamorza, battuto di 

Pomodorini, Melanzana fritta, Prosciutto Cotto, Maionese 

MEDITERRANEO    13
Hamburger Bovino di razza Piemontese, Pane *, Mozzarella di Bufala,  

Verdure grigliate, Lattuga Iceberg, Crema di Olive Nere

DIVINO    15
Tartare di Controfiletto Piemontese, Pane al Carbone Vegetale,  

Rucola, Raspadura, Crema di Peperoni

PING    13
Hamburger Bovino di razza Piemontese, Pane al Carbone Vegetale,

Crema di Radicchio, Gorgonzola, Guanciale

BRONTE    14
Hamburger Bovino di razza Piemontese, Pane al Carbone Vegetale, 

Mortadella Grigliata, Crema di Pistacchio, Burrata, Rucola

HAZZARD    14
Hamburger Bovino di razza Piemontese, Pane al Carbone Vegetale, 

Zola, Peperoni, Salsa Habanero Piccante, Lattughino

IL LOMBARDO    14
Hamburger di Bovino razza Piemontese, Pane al Carbone Vegetale, 

Salsiccia in crema di zafferano, Zucchine saltate, Raspadura

HALL PUB    14
Hamburger di Bovino razza Piemontese, Pane al Carbone Vegetale,

Porcini all’amaretto di Saronno, Crema di Pecorino

TOMINO    14
Hamburger di Bovino razza Piemontese, Pane al Carbone Vegetale,

Tomino, Cipolla Caramellata, Rucola, Salsa alla Birra

BISMARK    14
Hamburger di Scottona, Pane alla Barbabietola,

Broccolo Romano, Cheddar, Uovo al Tegamino, Speck Croccante, Maionese

ZETA    13
Hamburger di Scottona, Pane Verde agli Spinaci,

Guanciale, Zucca fritta, Taleggio, Maionese

YELLOW    14
Pane alla Kurcuma, Tartare di Scottona,  
Salsa di Olive verdi, Burrata, Alici, Rucola

    12
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    12
Medaglione di filetto di pollo panato *, Pane *, Battuto di Pomodorini, 

Rucola, Raspadura, Salsa allo Yogurt e Erbe

PANE ARTIGIANALE - RICETTA HALL PUB

GREEN STYLE    12
Burger di Patate e Formaggio, Pomodoro, Pane Verde agli Spinaci,  

Lattuga Iceberg, Crema di noci

HOT DOGS 
BASIC    8

Wurstel, Pane *,  
Maionese, Ketchup

SUPREMO    9
Wurstel, Pane *,  

Bacon, Salsa BBQ

FANTASTICO    10
Pane *, Pulled Pork,  

Salsa BBQ, Jalapeño,  
Chips di cipolla,  

Salsa cheddar
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CAESAR SALAD    10
Lattuga Iceberg, Pomodorini,  

Petto di Pollo alla griglia,  
crostini di Pane al Pepe nero,  

Raspadura, Dressing con Erbette

L’ AUTUNNO    12
Misticanza Pomodorini Gialli,  

Funghi Champignon, Scamorza, 
Crostini, Speck CroccanteN

O
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Il venerdì e il sabato la pizzeria chiuderà alle 23:30.

PANE DI GRANO TENERO

STADIO    9 €
Salamella, Peperoni e Cipolle alla griglia, Ketchup e Maionese

IL PORCHETTO    12 €
Salsa alla Birra, Insalata Lattuga, Cipolla Caramellata,  

Porchetta

IL TOP    11 €
Lattughino, Pulled Pork, Salsa BBQ, Bacon, Coleslaw in Salsa Yogurt,

Cipolla caramellata

FOKACCIA    12 €
Pan-Focaccia alla Kurcuma, Salsa di Funghi, Brie,  

Speck, Radicchio trevigiano

    10 €

    9 €

IL DUE    9 €
Prosciutto Cotto Caramellato Arrosto,  

Brie, Salsa di Peperoni, Rucola
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    20

    27

oppure insalata mista
,

TORTELLONI DI ZUCCA    12
Burro e Salvia

GNOCCHETTI RIPIENI DI GORGONZOLA    11
con Crema di Noci

    22

STINCO di Maiale alla Birra    15
con patate dippers

GALLETTO leggermente piccante    15
con patate dippers

TAGLIATA DI POLLO    15
con salsa Yogurt (insalata mista o patate dippers)

COTOLETTA    12
con patate dippers 

BOCCONCINI DI POLLO IMPANATI    12
con patate dippers 

FIORENTINA    50 al Kg

RIBS DI MAIALINO ½ PORZIONE     10

GRIGLIATA MISTA per 1 persona    20
4 Arrosticini, Coppa di maiale,  

Salamella, Mezza Ribs di maialino 

GRIGLIATA MISTA per 2 persone    40
4 Arrosticini, Tagliata di Controfiletto, Coppa di maiale,  

Salamella, Ribs di maialino 

ARROSTICINI DI BLACK ANGUS    1 euro al pezzo 

ARROSTICINI DI AGNELLO    1,5 euro al pezzo 

COSTATA DA 1/2 KG    25 al pezzo
di razza Limousine Francese

    50 al Kg

TAGLIATA DI PICANHA    24

CON POMODORO SAN MARZANO

ROMANA SBAGLIATA    7,5
Pomodoro, Pomodorini, Acciughe, Capperi, Olive, Origano

PUGLIESE    7
Pomodoro, Mozzarella, Cipolla di Tropea
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CAPRESE    9
Mozzarella, Olive Taggiasche, Pomodorini, Rucola, Raspadura

GAMBERETTI E ZUCCHINE    10
Fiordilatte, Zucchine, Gamberetti

  9
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DESSERT
MILLE FOGLIE    6

con Crema Pasticcera e Fragole 

SALAME DI CIOCCOLATO    6
e Gelato alla Panna

PANNA COTTA    6
Gusti: amarena, nocciola, pistacchio, cioccolato bianco 

CHEESECAKE    6
Gusti: caramello salato, amarena, nocciola, pistacchio, cioccolato bianco

CRÈME BRULÈE    6

TIRAMISÙ ALLA BIRRA    6

CESTINO CROCCANTE CON FRAGOLE    6
e Gelato alla Panna

CHURROS    6
Gusti: caramello salato, amarena, nocciola, pistacchio, cioccolato bianco

STRUDEL DI MELE    6

SACHER    6

ZOLA E GAMBERETTI    10
Fiordilatte, Zola, Gamberetti, Erba Cipollina

  8

ZUCCONA    11
Crema di Zucca, Pecorino Romano, Provola Affumicata, Salsiccia

SPECK E TOMINO    10
Pomodoro, Mozzarella, Speck, Tomino

ZUCCONA SBAGLIATA    10
Crema di zucca, Mozzarella fiordilatte, Pancetta, Chips di cipolla

LA MORTAZZA    11
Mozzarella fiordilatte. In uscita: Burrata, Mortadella, Granella di Pistacchio

INFERNALE    9
Pomodoro, Mozzarella, Salame piccante, Jalapeño, Pistilli di peperoncino
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  8,5

    15

P I AT T O 
PER BAMBINI

Provola Affumicata

Gorgonzola, Tomino, Raspadura

marinata e cotta a bassa temperatura

PIZ
ZE

 SP
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I LA REGINA MARGHERITA    8

Pomodoro, Mozzarella Fiordilatte Fresca

PIATTO UNICO  
EMILIANO    16 
Gnocco Fritto, Crescenza con Tagliere di Salumi

NOVITÀ

CON GNOCCO FRITTO

Bresaola, Provola Affumicata
Prosciutto Cotto Arrosto,

LUSSURIA    12
Pomodoro, Burrata di Bufala, Basilico

BOSCAIOLA    10
Provola Affumicata, Salsiccia, Porcini

PARMIGIANA    11
Pomodoro, Mozzarella, Melanzane al forno, Prosciutto cotto, Raspadura

AMBIZIOSA    14
Mozzarella fiordilatte, Rucola, Roast Beef, Raspadura,
Crema di Aceto Balsamico

ALLA CARBONARA    12
Mozzarella fiordilatte, Tuorlo Pastorizzato, Pecorino Romano,  
Guanciale, Pepe

LA TREVIGIANA    11
Mozzarella fiordilatte, Taleggio. In uscita: Radicchio trevigiano, Aceto balsamico

PUB    11
Mozzarella fiordilatte, Pulled pork, Pomodorini gialli, Chips di cipolla

SALSICCIA E FRIARIELLI    10
Mozzarella fiordilatte fresca, Salsiccia, Friarielli

  11
Raspadura

Raspadura
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